
 

Dialoghotel Eckstein   •   inspirieren. begegnen. tagen. 
Langgasse 9  •  CH-6340 Baar  •  +41 41 766 46 00  •  info@dialoghotel-eckstein.ch  •  www.dialoghotel-eckstein.ch 

Trägerschaft: Fokolar-Bewegung Schweiz 

STELLENBESCHREIBUNG   KOCH:IN 
 
1. Organisatorische Eingliederung 
 
Funktion Koch:in (Teilzeit, Aushilfe) 
Abteilung Gastronomie 
Vorgesetzte:r Küchenchef:in (Teamleiter:in) 
Stellvertreter:in Küchenchef:in 
Stellvertretung für -- 
 
 
Wir sind ein familiäres Businesshotel mit 40 Hotelzimmern, Seminar- und Konferenzmög-
lichkeiten bis 170 Personen. Unser Hotelrestaurant bewirtet bis 130 Gäste von Seminaren, 
Banketten, Wochenend-Gruppen mit Vollpension (nicht öffentlich, kein A-la-carte). 
Dadurch haben wir attraktive Arbeitszeiten - häufig Tagdienst. 
 
In unser kleines Küchenteam (total 200 Stellenprozent) suchen wir dich als Stellvertretung 
der Chefköchin und Koch/Köchin in Teilzeit (50 – 70 %). 
 
Hauptaufgabe: Stellvertretung der Chefköchin bei deren Abwesenheit (Ruhetage,  
Ferien, Weiterbildung) durch professionelle Erledigung des Tagesgeschäfts in der Küche.  
 
Dies heisst u.a. 
 selbstständiges Zubereiten von Hauptmahlzeiten nach Vorgabe durch Chefin (Menü-

plan, Rezepturen) 
 Beim Kochen Allergene, Unverträglichkeiten, Diäten beachten gem. Infoblatt von  

Veranstaltungen/Gästen 
 Klare, vollständige Deklaration sämtlicher Speisen (bedingt gute Fachkenntnisse von 

Allergien, Inhaltsstoffen, Diäten etc.) 
 Optimal geplante Restenverwertung resp. Weiterverarbeitung (Reduktion von  

Food Waste aufs Minimum) 
 Vorbereiten/bereitstellen bestellter Kaffeepausen-Verpflegung 
 Striktes Einhalten der vorgegebenen Qualitätsstandards 
 Einhaltung der hygienischen Richtlinien unter Berücksichtigung der gesetzlichen 

Grundlagen und HACCP‘s als auch deren Dokumentation (Warenannahme, Liefer-
scheinkontrolle, Kühlkette, Lagerung, Produktion, Abgabe der Speisen, Rücknahme, 
Temperaturkontrollen, Reinigung und Desinfektion, Mitarbeiterhygiene). 

 Bei Bedarf aktive Mithilfe bei Mittag- und Abendessen: im Service, im Office, in der 
Café-Bar, bei Reinigungsarbeiten. 

 
Ausserdem übernimmst du abwechslungsweise folgende Tätigkeiten: 
- Frühstückskoch (Arbeitsbeginn 05:45): Vorbereitung, Zubereitung, Betreuung des Früh-
stücksbuffets und der Hotelgäste beim Frühstück 
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- Apéros, Bankette: Produktion, Zubereitung, Service 
- Produktion hausgemachter Backwaren für Kaffeepausen, Apéros, Bankette etc. 
 
Kommunikationswege 

- Tagesbriefing mit Teamleiterin 
- Persönliche Gespräche mit Vorgesetzten oder anderen Mitarbeitenden 
- WhatsApp-Nachrichten für wesentliche, arbeitsbezogene Belange 
- Offizielle Mitarbeiter-Infos durch die Geschäftsleitung per WhatsApp 
- Halbjährliche Mitarbeiter-Anlässe 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Datum: ……………………………………. Datum: ……………………………….. 
 
 
Unterschrift Vorgesetzte:r Unterschrift Mitarbeiter:in 


