DIRLOGHOTEL

eckstein

STELLENBESCHREIBUNG KOCH:IN

1. Organisatorische Eingliederung

Funktion Koch:in (Teilzeit, Aushilfe)
Abteilung Gastronomie

Vorgesetzte:r Kdchenchef:in (Teamleiter:in)
Stellvertreter:in Klchenchef:in

Stellvertretung far -

Wir sind ein familiGres Businesshotel mit 40 Hotelzimmern, Seminar- und Konferenzmog-
lichkeiten bis 170 Personen. Unser Hotelrestaurant bewirtet bis 130 Gdste von Seminaren,
Banketten, Wochenend-Gruppen mit Vollpension (nicht 6ffentlich, kein A-la-carte).
Dadurch haben wir attraktive Arbeitszeiten - hdufig Tagdienst.

In unser kleines Kichenteam (total 200 Stellenprozent) suchen wir dich als Stellvertretung
der Chefkdchin und Koch/Kéchin in Teilzeit (50 - 70 %).

Hauptaufgabe: Stellvertretung der Chefkdchin bei deren Abwesenheit (Ruhetage,
Ferien, Weiterbildung) durch professionelle Erledigung des Tagesgeschdfts in der Kiiche.

Dies heisst u.a.

e selbststandiges Zubereiten von Hauptmahlzeiten nach Vorgabe durch Chefin (Ment-
plan, Rezepturen)

e Beim Kochen Allergene, Unvertraglichkeiten, Didten beachten gem. Infoblatt von
Veranstaltungen/Gdésten

e Klare, vollstandige Deklaration sadmtlicher Speisen (bedingt gute Fachkenntnisse von
Allergien, Inhaltsstoffen, DiGten etc.)

e Optimal geplante Restenverwertung resp. Weiterverarbeitung (Reduktion von
Food Waste aufs Minimum)

e Vorbereiten/bereitstellen bestellter Kaffeepausen-Verpflegung

e Striktes Einhalten der vorgegebenen Qualitdtsstandards

e Einhaltung der hygienischen Richtlinien unter Berilcksichtigung der gesetzlichen
Grundlagen und HACCP's als auch deren Dokumentation (Warenannahme, Liefer-
scheinkontrolle, Kihlkette, Lagerung, Produktion, Abgabe der Speisen, Ricknahme,
Temperaturkontrollen, Reinigung und Desinfektion, Mitarbeiterhygiene).

e Bei Bedarf aktive Mithilfe bei Mittag- und Abendessen: im Service, im Office, in der
Café-Bar, bei Reinigungsarbeiten.

Ausserdem Ubernimmst du abwechslungsweise folgende Tatigkeiten:
- FrUhstuckskoch (Arbeitsbeginn 05:45): Vorbereitung, Zubereitung, Betreuung des Frih-
stUcksbuffets und der Hotelgdste beim Frihstick
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- Apéros, Bankette: Produktion, Zubereitung, Service
- Produktion hausgemachter Backwaren fur Kaffeepausen, Apéros, Bankette etc.

Kommunikationswege

- Tagesbriefing mit Teamleiterin

- Persdnliche Gesprdche mit Vorgesetzten oder anderen Mitarbeitenden
-  WhatsApp-Nachrichten flr wesentliche, arbeitsbezogene Belange

- Offizielle Mitarbeiter-Infos durch die Geschd&ftsleitung per WhatsApp

- Halbjahrliche Mitarbeiter-Anldsse

Datum: e Datum: e

Unterschrift Vorgesetzte:r Unterschrift Mitarbeiter:in
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